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Tortiglioni

Spaghetti Rigatoni

Mezzi

seediar Ditaloni




Mezze penne




Bucarelli

Trenette



Cinque buchi




TIPODI | DIAMETRO | ALTEZZA
PASTA DI BASE [mm]
CILINDRICA [mm]

RIGATONI 15,7 esterno 44,
13,2 interno

MEZZI Da 23,8 a
PACCHERI 20,

TORTIGLIONI  Das5a10
SPAGHETTI 2,2

DITALONI 7,9 esterno
5,7 interno







RIGATONI

DIAMETRO 15,7 esterno
DI BASE 13,2 interno

ALTEZZA 44,

SPESSORE




Superficie esterna:

Superficie interna:




Volume totale:

Volume interno:




Volume Esterno Volume Interno Volume Effettivo

.2 .2
=r¢*1mT*xh . =T1rcxT *h
est int eff

= 7,852 % = 6,607 * 8533 — 60
441 x 44,1 2501 mmS

8533 mm?3 = 6032 mm?3




e La massa del rigatone e 2,7
grammi




e L.a massa del rigatone e
2,7 grammi

e || volume della pasta e
2501,324 mm® = 2,5 cm




e L.a massa del rigatone e
2,7 grammi

e || volume della pasta e
2501,324 mm® = 2,5 cm




e |l volume del sugo e
3,5ml =3,5cm?




volume del sugo e
5ml=35cm3

e La massa del sugo e
52 27 =—125¢q




Il volume del sugo e
3,5ml = 3,5 cm?

La massa del sugo e
52 27 =—125¢q




Cuciniamo la pasta: la cucina solare

La cucina solare sfrutta l'irraggiamento del

Sole per cuocere i cibi.

Materiali e struttura:

v una struttura di cartone rivestita da
pannelli riflettenti che concentrano
I’energia del Sole in un punto centrale
chiamato “punto focale”

v’ |a struttura € una mezza sfera, un solido di
rotazione, ottenuta facendo ruotare una
sezione dalla forma di una mezza parabola

v la struttura e stata ricoperta con della carta
riflettente che riflette i raggi solari e
permette di riscaldare la pentola
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L'irraggiamento
_|solare viene:

7 |* Riflesso dai pannelli
riflettenti

* {e Concentrato in un unico

\ punto
.. |® Assorbito dalla pentola

& |e Convertito in calore










Il calore

e Passa da un corpo solido (la pentola) a un fluido (I'acqua)
e \Viene trasferito alla molecole d’acqua piu vicine al fondo

e Le molecole riscaldate diventano meno dense e salgono
verso |'alto

e 'acqua piu fredda scende verso il basso

e || processo convettivo mantiene I'acqua a temperatura
uniforme intorno alla pasta
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